
※表示価格は税込価格となります。
【ご予約】 0572-68-3388　
【営業】 昼 11：00～15：00（ラストオーダー14：30）　夜 17：00～20：30（ラストオーダー19：45）

※お席のみの予約は平日の夜に限ります。

大箱（一匹半） 4,800円

鰻まぶし

中箱（一匹） 3,600円

小箱（半匹） 1,800円

山の幸を代表する「牛」と、川の幸を代表する「鰻」。

岐阜ならではの二つを組み合わせた「ごちそう」で、

幸せな気持ちになっていただきたいと思いでご提供しています。

1
膳目

そのまま鰻のお

味
を
。

2
膳目

お好みの薬味

を
添
え
て
。

3
膳目

だしを注いでお

茶
漬
け
風
に
。

昼・夜どちらでもご注文いただけます。

ぎゅうまん

商標登録
商標登録

第6486444号
牛鰻（ぎゅうまん）

鰻まぶし ・ 吸物 ・ 漬物 ・ 薬味一式・お茶漬け出汁

最上級シャトーブリアン 6,500円

牛鰻まぶし

ロース 4,000円

牛まぶし（シャトーブリアンorロース） ・ 鰻まぶし（半匹） ・
みわ屋特製玉子焼 ・ 吸物 ・ 漬物 ・ 薬味一式 ・ お茶漬け出汁



※表示価格は税込価格となります。
【ご予約】 0572-68-3388　
【営業】 昼 11：00～15：00（ラストオーダー14：30）　夜 17：00～20：30（ラストオーダー19：45）

※お席のみの予約は平日の夜に限ります。

大箱（一匹半） 4,500円

鰻丼

中箱（一匹） 3,300円

小箱（半匹） 1,700円

鰻丼 ・ 吸物 ・ 漬物

大箱（一匹半） 4,500円

鰻重

中箱（一匹） 3,300円

小箱（半匹） 1,700円

鰻重 ・ 吸物 ・ 漬物

ヒレ 7,000円

牛鰻膳

ロース 5,500円

カルビ 4,500円

三種小鉢（う巻き、うざく、牛しぐれ）・とうふサラダ・
牛鉄板焼き・うなぎ丼（ミニ小箱）
漬物・吸物・デザート



※表示価格は税込価格となります。
【ご予約】 0572-68-3388　
【営業】 昼 11：00～15：00（ラストオーダー14：30）　夜 17：00～20：30（ラストオーダー19：45）

※お席のみの予約は平日の夜に限ります。

長焼 3,300円

一品

白焼 3,300円

う巻き 1,000円

うざく 1,000円

牛鰻巻き寿司 2,000円

鰻まぶし〈大箱・一匹半〉 4,800円

持ち帰り

鰻まぶし〈中箱・一匹〉 3,800円

鰻まぶし〈小箱・半匹〉 1,800円

鰻重〈大箱・一匹半〉 4,500円

鰻重〈中箱・一匹〉 3,300円

鰻重〈小箱・半匹〉 1,700円

う巻き 1,000円

長焼 3,300円

お茶漬け用だし 162円

牛鰻巻き寿司



※表示価格は税込価格となります。
【ご予約】 0572-68-3388　
【営業】 昼 11：00～15：00（ラストオーダー14：30）　夜 17：00～20：30（ラストオーダー19：45）

※お席のみの予約は平日の夜に限ります。

山の幸を代表する「牛」と、川の幸を代表する「鰻」。

岐阜ならではの二つを組み合わせた「ごちそう」で、

幸せな気持ちになっていただきたいと思いでご提供しています。

昼・夜どちらでもご注文いただけます。

ぎゅうまん

商標登録
商標登録

第6486444号
牛鰻（ぎゅうまん）

牛鰻コース

・八寸

・ローストビーフ

・まぐろカルパッチョ

・う巻き

・うざく

・牛鉄板焼き

・うなぎ丼（ミニ小箱）

・漬物

・吸物

・デザート

・コーヒー

※要予約2名様より

ヒレ 9,000円

ロース 8,000円


